
PRIX NETS EN EURO, SERVICE COMPRIS. EXIGEZ VOTRE TICKET
 Nous informons notre aimable clientèle que nous n’acceptons pas les paiements par chèque selon les articles du code

nométaire et financier. 



A P É R I T I F S  

4.00€Pastis, Ricard 2cl
6.00€Martini, Suze, Porto
5.00€Kir 

7.00€Whisky 4cl

7.00€Apéritif maison
6.00€Bière Casablanca 33cl

8.00€Spritz 

9.00€

Mojito

rhum orgeat comcombre jus de pomme

9.00€Choukrane

rhum fruit de la passion mangue jus d'ananas

9.00€Tango Mango

rhum gingembre fraise jus de pomme citron

9.00€

Magic Marrakech

C O C K T A I L S

framboise litchi jus d'ananas
8.00€Atlas

banane fraise jus d'orange 

8.00€Kasbah

orange ou fraise ou ananas ou framboise

8.00€Jus de fruits frais 8.00€Mansouria
pêche fraise jus d'orange 

B O I S S O N S

4.20€Coca cola 33cl

4.20€Fuze Tea 25cl
4.00€Orangina 25cl

Eau Pétillante 75cl

2.60€Expresso ou Déca 3.50€Thé à la menthe 

7.00€Eau minérale 75cl 

4.00€Badoit 33cl

7.00€

7.00€Virgin Mojito7.00€Darna
kiwi passion jus d'orange 

10.00€Hugo Spritz 

B O I S S O N S  C H A U D E S

4.00€Double Expresso 5.00€Cappuccino

10.00€Irish Coffee



E N T R E E S

Humouss
Pois chiches, tahini, citron

Falafel
Croquettes de feves et pois chiches

Samoussa légumes

Kemia Végéterienne 

MENU DÉJEUNER *

Couscous poulet 
ou boulettes ou merguez

Glace deux boules 
ou pâtisseries orientales

19.00€

*non valable jours feriés 
midi uniquement

du lundi au vendredi

MENU ENFANT

Couscous 
poulet ou boulettes ou merguez

Glace deux boules 

Jusqu'à huit ans

13.00€

Salade marocaine 12.00€

Slata mechouia 12.00€

12.00€
Aubergines, tomates, oignons, poivrons

Tomates, concombres, oignons, vinaigre aromatisée

12.00€

Feuille de Brick 12.00€
kefta ou thon ou poulet ou crevettes

12.00€

89.00€

MENU AMOUREUX
pour 2pers

Apéritif maison ou 
cocktail sans alcool

1 Couscous Royal à partager

Boulaouane Gris ou Rouge
75cl

Desserts au choix

Café ou thé menthe

19.00€
Salade marocaine, slata méchouia, humouss, falafel



Légumes

C O U S C O U S

6.00€Sauce Sucré Salé Fassi
raisins blonds et oignons confits parfumée cannelle 

19.00€Poulet

19.00€Merguez

22.00€Agneau

16.00€

19.00€Boulettes

20.00€Brochette d'agneau

24.00€Deux viandes au choix

19.00€Falafel

32.00€Royal
agneau poulet boulettes merguez brochette

S P E C I A L I T E S

20.00€Tagine agneau pruneaux

20.00€Tagine Kefta à l'oeuf

20.00€Tagine poulet olives

20.00€Chakchoka

20.00€Pastilla au poulet

24.00€Daurade royale

20.00€Tagine poulet poires

24.00€Tagine poisson

Origine viande : agneau France / UE - Boeuf France / Poulet France - UE

Cotes d’agneau 20.00€

V I A N D E S  E T  P O I S S O N S

Brochettes d’agneau 24.00€ Brochettes de poulet 24.00€

Merguez maison 19.00€ Duo de kefta grillée 20.00€

Daurade royale 24.00€ Cotes d’agneau 20.00€

Garnitures : frites, ratatouille, légumes sautés, riz, salade marocaine



D E S S E R T S

8.00€Pâtisseries orientales 

8.00€Nougat glacé

8.00€Fondant chocolat 

8.00€Salade d’oranges 

2.00€Crème chantilly

G L A C E S  E T  S O R B E T S

3.00€Une boule

Vanille, fraise, chocolat, caramel salé, citron vert, pistache, cassis, cannelle, café,
framboise

6.00€Deux boules

8.00€Trois boules

1.00€Supplément coulis

C O U P E S  G L A C E E S

10.00€
Chocolat Liégeois

2 boules chocolat, 1 boule vanille, coulis de chocolat, chantilly

10.00€Café Liégeois

2 boules café, 1 boule vanille, café chaud, chantilly

10.00€Dame blanche

3 boules vanille, coulis de chocolat, chantilly

12.00€Dijonnaise

2 boules cassis, 1 boule vanille, crème de cassis hantilly

12.00€Colonel Vodka ou Boukha 
3 boules citron, Vodka ou Eau de vie Boukha 

10.00€Majorelle

2 boules vanille,1 boule caramel,coulis de caramel chantilly

10.00€Tutti Frutti

2 boules fraise,1 boule framboise, coulis de fruits rouges, chantilly



V I N S  R O U G E S

Boulaouane 75cl 24.00€

Guerrouane 75cl 26.00€

Riad Jamil 75cl 35.00€

Boulaouane 37.5cl 15.00€

Guerrouane 37.5cl 16.00€

Chateau Roslane AOC 75CL 52.00€39.00€Haute Cotes de Nuits 75cl 

52.00€Marsannay Girodet 75cl 49.00€

V I N S  R O S E S

Boulaouane 75cl 24.00€

Guerrouane 75cl 26.00€

Boulaouane 37.5cl 15.00€

Guerrouane 37.5cl 16.00€

M de Minuty 75cl 35.00€

V I N S  B L A N C S

Saint Veran 75cl 35.00€ Guerrouane 75cl 26.00€

Fixin Kohut 75cl 

V I N S  A U  V E R R E

Saint Veran 12cl 7.00€ Boulaouane 12cl 6.00€

Ksar Beni Mthir 75cl 30.00€

Ksar Beni Mthir 75cl 30.00€

C H A M P A G N E S  7 5 C L

85.00€ 85.00€ 85.00€ 299.00€



En 1983, Ahmed et Fatima El Hajjajy ouvrent à Dijon les portes du
Restaurant Le Palmier avec une envie simple : partager les saveurs du
Maroc et cette cuisine généreuse qui rassemble les familles autour d'une
même table.
Au fil des années, les parfums du couscous, des tajines et des épices
marocaines font du Palmier une adresse connue de plusieurs générations
de Dijonnais.
Mais derrière les recettes se transmet surtout une histoire : celle d'une
famille. 
Les enfants grandissent avec le restaurant, apprennent ses traditions et
participent à leur tour à l'aventure.
Aujourd'hui, plusieurs dizaines d’années plus tard, une nouvelle
génération poursuit cette histoire en faisant évoluer Le Palmier tout en
conservant l'essentiel : le goût du Maroc, la générosité et le plaisir de
recevoir.
Le Palmier, plus qu'un restaurant, une histoire de famille à partager.
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